Entrées

CrELERI

triangles de céleri pochés, caramel de vin Jaune, crumble poire et céleri, mousse légere au Comté

ESCALOPE DE FOIE GRAS DE CANARD
rotie au poivre noir de Sarawak, rhubarbe étuvée, réduction balsamique au gingembre

Poireaux
tarte fine a la fondue de poireaux, gelée de truffe, jaune d’ceuf mariné au sel, soubise d’oignons

Hurrres
souplesse de citron noir d’Iran, poudre de poutargue, mousse de miel

RIsoTTO DE CHEVEUX D’ANGE, émulsion de parmesan au beurre de persil

EN suPPLEMENT : RAPEE DE TRUFFE BLANCHE D ITALIE (MAGNATUM PICO, SELON ARRIVAGE) +20€

Poissons, coquillages et crustacés

Noix DE SAINT-JACQUES FRANGAISES
chataignes et cébettes, consommé de Saint-Jacques au bortsch

Tursor
os a moelle fumé, Matignon de légumes au vieux Madére, creme d’ail en miroir rouge

MERLU SALE FACON MORUE

mijot¢ de haricots blancs « a I’ceil noir », jus de coco Nyonya, concassé de tomates, feuilles de curry

Homarp
piquillos farcis au quinoa noir, tombée d’épinards, bouillon Sothi

Viandes

Ris DE VEAU LAQUE, papayes en pickles, sarriette en feuilles mortes

FILETS DE CAILLE CONFITS A LA GRAISSE DE CANARD
mousseline de pommes de terre aux aromes de truffe, chips de pommes de terre, sauce Villeroy

RABLE DE LAPIN FUME AUX SARMENTS DE VIGNE D’ORSCHWIHR
marmelade aux champignons de Paris et moutarde de Dijon,
galette de mais, sauce tomate confite montée au Xéres

Cuarorais bu Boursonnais, LABEL Rouce IGP (Boucherie GALLUCCI, BELFORT)
ceeur de filet de Beeuf, jus de daube au sang de betterave,
fagot de haricots verts, échalotes confites aux baies roses

Desserts

FromAGEs AFFINES (MatsoN POIREL, MaiTRE FROMAGER, ESSERT)

Crocorat creme moka / ganache aux épices / biscuit au grué / sauce chocolat caramel mou
MiLLEFEUILLE marron bergamote

TartE LiTcH1 mousse litchi / glace litchi

LAIT MOUSSE ET CARAMEL EN CUBE  péte sablée et cerises confites / poudre de matcha

Pour vous informer sur les allergénes volontairement incorporés dans nos plats,
nous tenons a votre disposition un formulaire de recensement des allergénes.

(conformément au décret n°2015-447 du 17 avril 2015)
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